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The Duc Ngo

Neue asiatische Kiiche. Kochbuch mit Gber 100
Rezepten aus den Restaurants des Kultkochs The Duc
Ngo

Contemporary Asian Cuisine im Duc-Style fir Zuhause!

» Exklusive Einblicke in die Kiichen des Kultkochs The Duc Ngo
— inkl. Signature-Gerichte

» The Duc Ngo — feste Grol3e in der internationalen Gastroszene
mit regelmafigen TV-Auftritten u.a. bei Kitchen Impossible und
The Taste

» Contemporary Asian Cuisine : chinesisch-franzésisch bis
japanisch-mediterran

« Uber 100 Original-Rezepte aus Ducs Restaurants , wie dem
893 Rytei, Kuchi, Madame Ngo & Funky Fisch THEDUC
* Von easy bis ambitioniert: Bun Cha Hanoi, Tuna Tataki & mehr e, NGO

So kocht The Duc Ngo: Die Geheimnisse aus der Kantstral3e

Ob vietnamesisch-franzésische Brasserie, japanisches lzakaya oder koreanisches
Streetfood: Der Berliner Spitzenkoch & Multigastronom The Duc Ngo ist einer der
kreativsten Kdche Deutschlands. Seine Kiiche verbindet authentische asiatische Aromen
und Rezepte mit modernen Einflissen und den Uberraschenden Duc-Twists.

Dieses besondere Kochbuch bringt die unverwechselbaren Gerichte aus Ducs
Restaurants zu dir nach Hause: vom legendaren Lachs-Tiradito aus dem 893 Rytei Uber
Pho Bo Tai aus dem Madame Ngo bis zum Yang Yum Chicken aus dem NKP. Neben
raffinierten Rezepten gewahrt der Spitzenkoch inspirierende Einblicke in seine
Kichenphilosophie und verrat dir, wie du mit einfachen Tricks unfassbar leckere Aromen auf
den Teller zauberst!

Die Kultgerichte von Starkoch The Duc Ngo zum Nachkochen!
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