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PRESSEMAILING Minchen, 28.Feburar 2019

Liebe Kolleginnen und Kollegen in den Redaktionen,

na, wohin fUhrt Sie der nachste Urlaub? Wir haben ein paar Anregungen im aktuellen
Frohjahrsprogramm, um kulinarisch in die Ferne zu schweifen: Wie klingt moderne
griechische Kiche abseits von Gyros und Tsatsiki oder authentische Thai-Kiche, aber leicht
nachzukochen? Mezze, Manakish und Taboulé entfiGhren uns in den Libanon, wahrend Nelson
Muller uns mit Heimatliebe die Vielfalt der deutschen Kiche schmackhaft macht.

Lassen Sie sich inspirieren und schauen Sie gleich mal rein!

Wenn Sie lhren Leserinnen und Lesern ein Buch vorstellen mochten, nehme ich gerne lhre
Bestellung firr ein Rezensionsexemplar entgegen. Unser gesamtes Frihjahrsprogramm finden
Sie auch hier im Pressebereich unserer Website. Fir Riuckfragen stehe ich Ihnen gerne zur
Verfugung.

Mit herzlichen Grif3en,

Daniela @cysd’w/

i. A. Daniela Doyscher

Junior PR Manager

Telefon: 089-442326-244

E-Mail: daniela.doyscher@dk-germany.de
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https://www.dorlingkindersley.de/buch/christina-mouratoglou-adrien-carredie-neue-griechische-kueche-9783831036448
https://www.dorlingkindersley.de/buch/nico-stanitzok-viola-lex-hataikan-tapoolingsimply-thai-9783831036417
https://www.dorlingkindersley.de/buch/liza-asseily-ziad-asseilylibanon-das-kochbuch-9783831037346
https://www.dorlingkindersley.de/buch/nelson-mueller-heimatliebe-9783831036486
https://www.dorlingkindersley.de/service-presse-mediathek/verlagsvorschauen/c-217
mailto:daniela.doyscher@dk-germany.de
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Heimatliebe Link zum Buch

Mit Heimatliebe liefert Nelson Mller ein Kochbuch der ehrlichen und
bodenstdndigen Kiche mit raffinierter Hausmannkost. Seiner Heimat,
dem Schwabenlandle, fUhlt sich der beliebte Sternekoch ebenso tief
verbunden wie der Kiste oder dem Ruhrpott. Diese Heimatliebe ist in
seinem neuen Buch formlich mit den Handen greifbar und mit dem
Gaumen erlebbar.

Hier versammelt er personliche Lieblingsgerichte fir die
Sonntagstafel, den Wochenendkuchen oder den Imbiss fir
Zwischendurch. Klassiker wie Schweinebauch mit Krautsalat, Leberknodelsuppe oder
Kaiserschmarrn bedeuten fir ihn ebenso Heimat wie Hamburger Pannfisch oder Linseneintopf
aus Thiringen. (Erscheinungstermin: 22. Marz 2019)

‘PU“\H\(’ yac !lL‘ 4 l(d.l}(’lj aun



https://www.dorlingkindersley.de/buch/nelson-mueller-heimatliebe-9783831036486
https://www.dorlingkindersley.de/buch/nelson-muellerheimatliebe-9783831036486
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Die neue griechische Kiiche Link zum Buch

Riesige Portionen, Berge an Fleisch und kiloweise Tsatsiki. Dieses Bild
haben viele von griechischem Essen. Dass es auch anders und vor allem
leicht, bekdmmlich und oft sogar traditionell vegetarisch geht, beweist
Die neue griechische Kiche von Christina Mouratoglou und Adrien
Carré.
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Die beiden Autoren betreiben zusammen das Restaurant ,Mazi" in
London und haben sich dort mit moderner griechischer Kiche einen
Namen gemacht. lhre vielfaltigen, leichten und zeitgemaf3en Gerichte prasentieren sie in acht
Kapiteln, von Amuse Shots Uber selbstgemachtes Brot, Vorspeisen, Salate und Rohes,
raffinierte Hauptspeisen wie knusprige Lammbrust mit Miso-Auberginen bis hin zu Klassikern
wie gegrillte Kalamare sowie SURem und Cocktails.
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Vis-a-Vis Griechenland, Athen und Festland Link zum Buch
I,!JE Vis-ir-Vis

SIESHENTNEN  Wen vor lauter griechischen Késtlichkeiten das Fernweh gepackt hat, kann

mit diesem ReisefGhrer bequem in die Urlaubsplanung starten. Sightseeing
in Athen oder Thessaloniki, ein Besuch der antiken Statten in Delphi oder
eine Tour durch die Vikos-Schlucht — hier gibt es alle Informationen fir einen
unvergesslichen Aufenthalt. Der Vis-a-Vis-ReisefUhrer bietet nicht nur Infos
zu den Highlights des Landes, sondern zeigt diese auch auf Farbfotos,
Detailansichten und 3D-Aufrisszeichnungen.
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Mit Extrakarte


https://www.dorlingkindersley.de/buch/christina-mouratoglou-adrien-carredie-neue-griechische-kueche-9783831036448
https://www.dorlingkindersley.de/buch/christina-mouratoglou-adrien-carredie-neue-griechische-kueche-9783831036448
https://www.dorlingkindersley.de/buch/vis-a-vis-reisefuehrer-griechenland-athen-und-festland-9783734202223
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Simply Thai Link zum Buch
BK T-‘“V "f Die traditionelle Thai-Kiche ist nicht nur lecker und exotisch, sondern
\\ /e auch frisch und schnell zubereitet — Simply Thai bietet fast 8o Origi-
NAZ nalrezepte aus dem farbenfrohen Land, die mit maximal zehn Zutaten
S I MP LY innerhalb von maximal 20 Minuten zubereitet werden kénnen.
T HAI Mit jeder Menge Tipps und Tricks, Fotos aus Thailand, Informationen zu
‘;0;0:0;0;4 Basics, Ersatz- und Zeitsparzutaten sowie Spezialtipps von seiner Frau,
‘ool der Thailanderin Hataikan Tapooling, holt Koch und Autor Nico

Stanitzok das authentische Geschmackserlebnis in die heimische
Kiche. Mit Gerichten wie gebratener Kirbis mit Ei, gestampfter Garnelensalat mit Papaya
oder Reissuppe mit Hackfleisch |asst sich prima Fernweh nach dem nachsten Thailand-Urlaub
stillen. (Erscheinungstermin: 22. Marz 2019)
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Vis-a-Vis Thailand Link zum Buch

Thailand gilt als das perfekte Reiseland in SUdostasien, denn hier bietet sich
abenteuerlustigen Urlaubern eine Vielfalt, die atemberaubend ist: Ob
Tauchen vor der Insel Koh Tao oder eine spannende Trekkingtour durch
Chiang Mai. Der ReisefGhrer Vis-a-Vis Thailand ist die ideale Grundlage fur
die Reiseplanung und ein unverzichtbarer Begleiter vor Ort: Neben
5 Vorschldgen zu Spaziergangen und Ausfligen halt er ausfihrliche Tipps zu
4~ . Hotels, Restaurants, Shopping- und Sportmdglichkeiten parat.
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Libanon Link zum Buch

Ein Tag in Beirut — in 75 Rezepten: von Frihstick Uber Lunch bis zum
festlichen Dinner und dem nachtlichen Streetfood-Streifzug werden die

DasL‘é’:C"fL‘;ch libanesische Kiche und Kultur hautnah und ganz ohne Orient-Klischees
prasentiert. Die Autoren Liza und Ziad Asseily zeigen, was ihre

HeimatkUche ausmacht und wie man sie lebt.

Die libanesische Kiche steht fir Leichtigkeit und Gastfreundschaft —
das Autorenduo, das selbst aus dem Libanon stammt, verwirklicht das
in einem gelungenen Kochbuch: Eier mit Sumach oder die libanesische
Pizza Manouche zum Frihstick, Kichererbsenpiree mit Kreuzkimmel oder gebratener
Halloumi mit Tomatenkonfitire zum Mittagessen und das Dinner besteht aus Moussaka mit
Kichererbsen oder Lammtartar mit Krautern.
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Zubereitung 15 Min.
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Zubereitung Garzeit

Ruhezelt:
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